SOBRE PERINET

Lesvelta i escarpada serra de Montsant
defineix el Priovat a escala visual i
vitivinicola. Als seus peus, turons sencers de
pissarra i un sol ric en mineral format al
llarg de mil-lennis. Estius calorosos i arids
amb suaus brises mediterrinies afavoreixen
que les varietars locals tradicionals, la
Garnatxa i la Carinyena, expressin aqui el
seu major potencial. Amb una viticultura
activa que data del segle XII, el Priorar
é tan antic com sembla. Perinet, com a
destinacié  privilegiada, honra aquesta
llarga historia i la complementa amb una
decidida aposta per la innovacio.
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Merit és la nostra particular introduccié al Priorat, un vi artesanal que mostra la
tipicitat de la regid, i les varietats i vinyes de la finca de Perinet. En Merit, Syrah i
Garnatxa aporten notes florals, mentre Carinyena i Merlot complexitat i mineralidad.
El perfil aromatic canvia lleugerament d’any en any per a brindar una vertadera
expressié d’un terroir marcat pels sols de llicorella.

ENOLOGIA

Merit, expressié del sol de llicorella del Priorat portat a 'ampolla, resultat d’un cupatge
principalment de Merlot i Syrah, amb Garnatxa i Carinyena. Els raims per a Merit sén
els primers a ser collits a les vinyes de Mas Vell i Mas d’en Xes. Es la fruita que prové
de les zones més fresques de la finca. La seleccié del raim permet una suau maduracié
del tani, frescor i una acidesa notable. Els raims fermenten conjuntament a mesura
que es recullen al punt quan s'expressa la fruita vermella fresca. Lobjectiu és mostrar la
primera maduracié de la fruita, sense influencia del roure, potenciant els aromes ferrics i
la mineralitat del sol. Aquest vi brillant i profund, expressa 'anyada en molts aspectes. El
nas és delici6s, encara que també delicat, amb molta fruita i un final fresc i agradable. En
boca aix0 es tradueix en la integracié de les notes de sotabosc, amb tocs subtils d’herbes
silvestres i records terrosos. Les condicions climatiques de 2018 van donar com a resultat
una anyada d’inusual caracter atlantic que expressa el terroir de manera subtil a causa
d’una climatologia temperada per damunt de la mitjana.

-Antoni Sanchez-Ortiz

NOTES DE TAST

Granat robi amb tocs de cirera Picota i compota de gerds al rivet. En nas bell explosié
de maduixes i violetes, herbes silvestres, menta i sandal. En boca entrada lleugera i fresca
que evoluciona cap a un pas sedds amb abundants fruites del bosc. Mineral i refrescant,
persistent acidesa i volum tdnic, notes balsamiques i regalissia.

CUPATGE 35% Syrah, 20% Garnatxa, 15% Carinyena, 20% Merlot i
10% Cabernet Sauvignon

FERMENTACIO 100% acer inoxidable

CRIANGA 12 mesos en 45% roure frances i 55% en acer inoxidable sobre lies
LA VINYA Mas Vell i Mas d’en Xes

PRODUCCIO 20.300 bot.

ALC. VOL. 14,5%
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